
Rociera FNM
Excellente qualité jusqu’à la 

fin de la campagne
Excellente saveur et texture – Fruit ferme et compact – Longue conservation après cueillette

Haut contenu de °brix – Bon calibre du fruit jusqu’à la fin de la campagne
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Rabida 
FNM

Rociera 
FNM

Marisma 
FNM

Fermeté
mesure avec dynamomètre 382 391 434

Fermeté subjective
valeur 1 à 7 5,5 6,4 7,1

Vie utile
nombre de jours 7,2 7,7 6,7

Apparence commercial
3 jours 4ºC + 2 jours Tª ambiante
valeur 1 à 7

5,7 5,9 5,7

Saveur
valeur 1 à 7 5,7 6,2 6,3

Couleur interne
échelle CIREF 2,5 2,0 3,7

Couleur externe
échelle CIREF 5,2 4,2 6,0
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Données de qualité
ºBrix selon date
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* DONNÉES DE L’ESSAI SAF


