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Excellente qualite jusqu’a la
fin de la campagne

Excellente saveur et texture - Fruit ferme et compact - Longue conservation apres cueillette
Haut contenu de °brix - Bon calibre du fruit jusqu’a la fin de la campagne
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* DONNEES DE L'ESSAI SAF

Données de qualité

°Brix selon date
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eeeee Rabida FNM = Rociera FNM Marisma FNM

Sucres-Acides Valeurs qualite

] %Sucres®  %Acides @ Rapport Sucres/Acides Rabida Rociera Marisma
FNM FNM FNM
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